
Animé par Romain CHALUMEAU
Chef formateur ENSP, spécialité Glace

STAGE de 2 jours

5 & 6 JUILLET 
2021

Pour développer, se perfectionner, 
faire évoluer 

 des produits de grandes qualités

  INSCRIVEZ-VOUS VITE !
les places sont limitées 

Organisé par la 
 Chambre Patronale de 

 la Boulangerie du Loiret en partenariat  
avec l’école Nationale Supérieure de Pâtisserie

STAGE FORMATION 
"Glaces toute l’année"

Photos : https://www.ecoleducasse.com/faculte/Arts-sucr%C3%A9s/romain-chalumeau
              https://fr-fr.facebook.com/EcoleNationaleSuperieureDePatisserieENSP/



La Fédération de la Boulangerie du Loiret organise 

 du lundi 5 au mardi 6 JUILLET 2021
2 jours de formation

les journées débuteront à 8h30 au 

CFA
5 rue Charles Péguy

45000 ORLEANS

Nous restons à votre disposition pour tout renseignement complémentaire, 
 et comptons sur votre présence.

Nom de la Boulangerie ........................................................................ 
Nom du responsable ............................................................................ 
Adresse .................................................................................................... 
CP......................................Ville................................................................

 
Veuillez cocher la case correspondante :

        Adhérent : gratuit                             Non adhérent : 100€

Chaque inscription validée est accompagnée du bulletin d’inscription 
ainsi que d’un chèque (pour les non-adhérents) à l’ordre de : 

la Chambre Patronale de la Boulangerie du Loiret, merci.
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